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GROPPELLO
Riviera del Garda Classico D.O.C.

14 % Vol.
Grado alcolico| Alcohol

3 g/l
Residuo Zuccherino| Residual sugar

34 g/l
Estratto Secco| Dry extract

Vitigno | Grape Variety

Groppello

Resa| Yeld

9/11 tonnes/ha

90/110 q.li per ha

Vinificazione| Winemaking

Traditional in red. The grapes are harvested manually and cruched-
destemmed. The entire vinification process, from fermentation to
bottling, takes place exclusively in steel barrels

Tradizionale in rosso. L’uva raccolta manualmente viene pigia-
diraspata. Tutta la vinificazione, dalla fermentazione fino
all’imbottigliamento, avviene unicamente in botti di acciaio

Abbinamenti|Pairings

It pairs well with flavorful first courses, all types of meat and
medium-aged cheeses

Si abbina a primi piatti saporiti, carne di tutti i tipi e a formaggi di
media stagionatura

Colore| Colour

Intense ruby red 

Rosso rubino intenso

Naso| Nose

The delicate grapes of the native vine of Valtènesi find
expressiveness in their fruity and spicy notes

Le delicate uve del vitigno autoctono della Valtènesi trovano
espressività nelle caratteristiche note fruttate e speziate

Bocca| Flavour

The balance, lively soft and velvety tannins blend with the sapidity
and pleasant almond aftertaste 

L’equilibrio, i vivaci tannini morbidi e vellutati si sposano con la
sapidità e il piacevole retrogusto speziato


